
Avec plus de 100 références de Gin, une carte de cocktails 
soigneusement élaborée, le Tiger a tout mis en œuvre cette 

saison pour célébrer avec vous le concept de saveurs.

Saveurs : Propriété qu'ont certains corps
de produire une sensation sur l'organe du goût

Bien plus qu’un simple goût ou arôme, la saveur est 
une expérience sensorielle complète, capable de 
transformer un moment en souvenir inoubliable. 

Découvrez nos nouveaux cocktails création conçus comme 
une exploration : à déguster, à ressentir, à savourer.

WIFI TIGER-GUEST PASSWORD gin&tonic



Amer

BITTER SWEET SYMPHONY

Oli'gin, bitter Fusetti cacao, 
bitter Gajàrdo, Sweet Vermouth

MÉTHODE : CUILLÈRE
 26,7 % VOL.

Herbacé

PROVENÇAL SIP

Gin Mare, Cordial tagète verveine, 
Skinos, Saké pétillant Mio, whisky tourbé

MÉTHODE : GAZÉIFIÉ
21,5 % VOL.

LES COCKTAILS 15

Acide

DAÏ—KIRI

Gin Beefeater, Rhum 3 Stars, 
Rhum High Ester Savannah, citron vert, 

sirop de kumbawa, crème et kiri

MÉTHODE : CLARIFIÉ
23,9 % VOL.

Piquant

SEOUL TO CHIHUAHUA

Sotol La Higuera, sirop de kimchi, 
Cointreau, Fusetti bitter, citron vert

MÉTHODE : SHAKÉ
 24,2 % VOL.

Une autre envie ? Demandez nos cocktails incontournables !



Aigre

ROCK EL CASBAH

Shrub menthe-fraise, Pedro Ximénez, 
gin Beefeater, Pisco La Caravedo, 

Rinquinquin, Verjus

MÉTHODE : GAZÉIFIÉ
22,4 % VOL.

LES COCKTAILS 15

Sucré

BABY BASH

Gin Hendrick’s Grand Cabaret,
Chartreuse, liqueur de banane, 

poire, citron, Fusetti bitter

MÉTHODE : SHAKÉ
22,5 % VOL.

LES COCKTAILS 15

Une autre envie ? Demandez nos cocktails incontournables !

Iodé

DIRTY DANCING

Anaë, Oli'gin, saumure maison, 
Manzanilla, Oloroso 

MÉTHODE : MÉLANGÉ
36,5 % VOL.

Umami

ELLE EST UMAMI ?

Shochu Yamatozakura 3S, 
Sotol La Higuera, Rinquinquin, 

Regan’s bitter, sésame 

MÉTHODE : MÉLANGÉ
27 % VOL.



OLI'GIN 16
salin, rond, oléagineux

BACCAE TIGER 15
herbacé, acidulé, frais 

BACCAE EASY TIGER 15
salin, doux, oléagineux

L'ACROBATE 14
iodé, zesté, épicé

CITADELLE 13
floral, herbacé, citronné 

HENDRICK’S 15
rafraîchissant, floral, poivré

GINS  TONICS

TONIC 

Tous nos Gins tonics sont servis avec un Fever Tree Mediterranean, 
Fever Tree Tonic Premium ou avec notre Tonic Maison.



BACCAE SLOE GIN 14
fruité, épicé, gourmand

TANQUERAY TEN 15
vivifiant, poivré, mentholé 

MONKEY 47 16
vivifiant, poivré, épicé 

GINS  TONICS

NIKKA COFFEY GIN 16
acidulé, parfumé, poivré

ANAË 16
poivré, iodé, floral

BEEFEATER 24 15
zesté, herbacé, épicé

GUIDE DES GINS

Notre livret référençant notre gamme complète de gins et leurs explications est 
disponible sur demande. N’hésitez pas, nos équipes sont là pour vous guider !



ROUGES

PIC SAINT-LOUP   9 45
Hecht & Bannier, AOC, Bio

PINOT NOIR   11 59

Cellier des Dames, AOC

BLANCS

CHARDONNAY 8  39
Domaine de Laballe, IGP

POUILLY FUMÉ 11 59

Baron Foucher, Sauvignon, AOC

ROSÉ

CÔTES DE PROVENCE 8  38

H&B, Grenache & Cinsault, AOC, Bio

CHAMPAGNES

FREREJEAN FRÈRES  17  90
Brut

RUINART 150
Brut

14 cl 75 cl

GALLIA 
COOLANGATTA 

APA 4,5°
 

9

GALLIA 
CHAMP LIBRE

LAGER BLONDE 5,8°
 

9

GALLIA 
WEISS & VERSA

BLANCHE LÉGÈRE 3,8°
 

9

VINS  CHAMPAGNE

 33CLBIERES



TONIC MAISON 6

AGRUME, FLORAL, AMER

FEVER TREE
TONIC

20CL 
6

FEVER TREE 
GINGER BEER

20CL 
6

LONDON ESSENCE
PÊCHE JASMIN

20CL 
7

LONDON ESSENCE
PAMPLEMOUSSE ROSE

20CL 
7

COCA-COLA
COCA ZERO

20CL 
6

BADOIT
33CL 

6

BISSAP ROCKY
BISSAP, FLEUR D'ORANGER, 
MENTHE, SIROP DE PANDAN  

10

EVERLEAF 
SPIRITUEUX NON 

ALCOOLISÉ, TONIC 
10

GINGER BEER HOUSE 
GINGEMBRE FERMENTÉ, 

ÉPICES, PIMENT 
10

COCKTAILS SANS ALCOOL

SOFTS



ASSIETTES A PARTAGER

CROUSTILLANT DE POULET  12
MAYONNAISE ÉPICÉE

TEMPURA DE LÉGUMES 8
SAUCE SOJA

FRITES AU COUTEAU  6
SEL DE SUMAC, MAYONNAISE ÉPICÉE

ASSIETTE DE LONZO CORSE 12
CHARCUTERIE ARTISANALE

PLANCHE D'OSSAU-IRATY 10

CONFITURE DE CERISES NOIRES

STRACCIATELLA CRÉMEUSE 11

PAIN PITA

TARTINE GOURMANDE 13

EMMENTAL, LOMO, MOUTARDE, OIGNONS ROUGES CARAMÉLISÉS

NACHOS ET GUACAMOLE 9

CHIPS DE MAÏS

CREVETTES CROUSTILLANTES 12

ENROBÉES D’UN FILAMENT DE POMME DE TERRE, SAUCE RAIFORT

CUISINE OUVERTE JUSQUE 21H30 EN SEMAINE ET 22H LE WEEK-END
LISTE DES ALLERGÈNES DISPONIBLE AU COMPTOIR 

PRIX NETS EN EUROS • SERVICE COMPRIS


